
*IVA incluido – VAT included. Se lleva a cabo la congelación previa del pescado que va a ser consumido en crudo o semicrudo, 
en cumplimento con el REAL DECRETO 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre prevención de la parasitosis por Anisakis. 

Se encuentra información de alérgenos a disposición del consumidor según lo establecido en el Reglamento EU 1169/2011. 

Menú Esencia

85€ P.P.

· Aperitivo

crema de calabaza

· Entrantes

croquetas cremosas de jamón de pura bellota
ensaladilla mariela’s

risotto de sémola con trufa y parmesano viejo

· Principal

merluza de pincho con salsa de almejas y manzanilla
lomo bajo de cebón de  raza angus 100%

· Postres

chocolate fluido con nueces garrapiñadas
tarta cremosa de queso y su helado de temporada

café o infusiones
agua, refresco, cerveza
vino tinto / vino blanco

El menú tiene una duración de dos horas y media. 
Una vez finalizado ese tiempo, todo lo que se consuma 

se cobrará aparte.



*IVA incluido – VAT included. Se lleva a cabo la congelación previa del pescado que va a ser consumido en crudo o semicrudo, 
en cumplimento con el REAL DECRETO 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre prevención de la parasitosis por Anisakis. 

Se encuentra información de alérgenos a disposición del consumidor según lo establecido en el Reglamento EU 1169/2011. 

Menú Selección

95€ P.P.

· Aperitivo

crema de calabaza

· Entrantes

burrata fresca con tomate raf y pesto de albahaca  
rollito crujiente de gamba y verdura de temporada 

risotto de sémola con trufa y parmesano viejo

· Principal

lomo de atún rojo braseado 
solomillo de vaca madura

· Postres

El menú tiene una duración de dos horas y media. 
Una vez finalizado ese tiempo, todo lo que se consuma 

se cobrará aparte.

chocolate fluido con nueces garrapiñadas
tarta cremosa de queso y su helado de temporada

café o infusiones
agua, refresco, cerveza

vino tinto - condado de haza  
vino blanco - terras do cigarron



*IVA incluido – VAT included. Se lleva a cabo la congelación previa del pescado que va a ser consumido en crudo o semicrudo, 
en cumplimento con el REAL DECRETO 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre prevención de la parasitosis por Anisakis. 

Se encuentra información de alérgenos a disposición del consumidor según lo establecido en el Reglamento EU 1169/2011. 

Menú Mariela’s

105€ P.P.

· Aperitivo

crema de calabaza

· Entrantes

jamón ibérico de pura bellota cortado a cuchillo  
croquetas de carabinero

tartar de atún y su guacamoles
ravioli de perdiz campera y trufa negra

· Principal

merluza de pincho con salsa de almejas y manzanilla
chuletón de vaca vieja

· Postres

chocolate fluido con nueces garrapiñadas
tarta cremosa de queso y su helado de temporada

café o infusiones
agua, refresco, cerveza

vino tinto - marqués de murrieta reserva 
vino blanco - mar de frades

El menú tiene una duración de dos horas y media. 
Una vez finalizado ese tiempo, todo lo que se consuma 

se cobrará aparte.


