
*IVA incluido – VAT included. Se lleva a cabo la congelación previa del pescado que va a ser consumido en crudo o semicrudo, en cumplimento
con el REAL DECRETO 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre prevención de la parasitosis por Anisakis. Se encuentra información de alérgenos

a disposición del consumidor según lo establecido en el Reglamento EU 1169/2011. 

Pan y Aperitivo  
 3,90€

Ibéricos y Quesos

Ensaladas

Entrantes

	 jamón ibérico de pura bellota cortado a cuchillo 	 35€
	 lomo 100% bellotero d.o. 					     28€
	 tabla de quesos nacionales en su punto de curación 	 28€

	 crema de calabaza 						      18€
	 ensaladilla mariela’s 					     20€
	 burrata fresca con pesto de albahaca 			   22€
	 tomate de huerta y bonito confitado en arbequina	 24€
	 ensalada de langostinos, mango y aguacate		  25€
               césar de pollo de corral, croutons y parmesano de 24 meses            24€	 	
	 salpicón de bogavante con aromas mediterráneas		 34€

	 chistorra de navarra a la brasa 				    16€
	 croquetas cremosas de jamón de pura bellota 		  20€
	 croquetas de carabineros de huelva 			   23€
	 ceviche de corvina salvaje al rocoto 			   26€
	 anchoas del cantábrico 					     32€
	 tiradito nikkei de lomo de atún rojo de almadraba 	 28€
	 rabas de calamar del cantábrico 				    26€
	 huevos rotos mariela’s (con jamón de bellota y trufa) 	 26€
	 rollitos crujientes de gambas y verduras de temporada 	 20€
	 risotto de sémola con trufa y parmesano viejo    		  26€
	 langostinos de roca crujientes con salsa acevichada    	 24€
	 vieiras con caviar de erizo    				    32€
	 salteado de setas silvestres, foie y trufa negra		  34€



*IVA incluido – VAT included. Se lleva a cabo la congelación previa del pescado que va a ser consumido en crudo o semicrudo, en cumplimento
con el REAL DECRETO 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre prevención de la parasitosis por Anisakis. Se encuentra información de alérgenos

a disposición del consumidor según lo establecido en el Reglamento EU 1169/2011. 

Pan y Aperitivo  
 3,90€

Guisos

Arroces y Pastas

Pescados

Carnes a la brasa

	 fabada asturiana con compango de caserío  			   28€
	 verdinas a fuego lento con bogavante 				    36€
	 menestra de verduras de temporada 				    24€
	 patatas con pixín 							       28€
	 callos, patas y morros 						      30€
	 alcachofa guisada con gamba y almeja 				    32€

	 raviolis de perdiz campera y trufa negra 				    28€
	 lasaña de alcachofas y gratén de parmesano viejo 		  30€
	 arroz al momento de bogavante (2 pax)				    36€
	 arroz negro de chipirones de costa y berberechos de la ría (2 pax)	 36€
	 arroz con faisán y trufa negra (2 pax)					    36€
	 pasta con corazón de alcachofas, almejas y salsa verde		  30€
	 pasta, bogavante y rojo mediterráneo				    32€

	 carabinero, huevo de corral y crujiente de patatas 		  38€
	 pulpo marinado 							       34€
	 lomo de atún rojo braseado 						     34€
	 merluza de pincho con salsa de almejas y manzanilla		  34€
	 tartar de atún y su guacamole					     32€
	 suprema de bacalao con bilbaína de ajetes y guindilla		  34€
	 merluza a la romana con mayonesa de lima y ají amarillo		  34€

	 chuletón de vaca vieja (1 kg.) 					               108€
	 entrecot de lomo de cebón de angus				    38€
	 solomillo de vaca nacional 						      36€
	 hamburguesa de buey en pan brioche 				    26€
	 secreto ibérico de pura bellota 					     32€
	 picantón de campo a la brasa 					     28€
	 carrillera de ternera al vino tinto con trufa negra 		  30€
	 steak tartar de solomillo 						      32€

p.p.

p.p.

p.p.


